
Notre Carte 

Poi s s on

Entrées

 avec des fr i tes  et  jambon ibérique 
Oeufs frits de ferme                  |€16.95

Escargots “a la llauna”              |€16.75

“Gaspacho” aux fraises            |€10.90
à l 'avocat  crémeux et  copeaux salés  

Vichyssoise à la poire               |€11.00
avec brunoise de fromage bleu de cerdagne

Salade de tomate                       |€13.90
avec ventrèche de thon et  cornichons

Salade d’épinards et fromage |€11.95
 fruits  secs à  la  moutarde de Sal lagouse et  miel

Jambon de glan                          |€23.50       
avec  pain de verre à  le  tomate et  hui le  d ’ol ive

 Foie micuit maison                   |€24.50
avec coing et  gelée de cava

Trinxat de Cerdanya                 |€13.50
avec lard et  boudin noir

“Cim i Tomba” de rascasse      |€22.00
avec crevettes rouges et  a l l iol i  de bisque

Bar à la sel                                    |€21.50
avec épices,  pomme au four et  hui le  de safran

Calamars grillés                          |€17.95
avec persi l lade et  parmentier  

supreme de Morue au gratin   |€20.25
à la  sauce de tomate naturel  et  ”al l iol i ”  

Ragoût de poisson                      |€23.95
et  fruits  de mer

P R I X  A V E C   1 0 %  T V A  
S E R V I C E  A U  J A R D I N  O  R O O M  S E R V I C E  

S U P P L E M E N T  1 0  %

S E R V I C E  D ’ A P E R I T I F  E T  P A I N   
1 , 9 5  €  P A R  P E R S O N N E



Viandes Braise 

Riz et pâtes

Canelloni maison                 |€13.90
au grat in avec fromage cheddar 

Macaroni  à la cabonare    |€14.50
carbonara avec jaune d’oeuf  de Saga

Riz mielleux                           |€17.50
aux champignons avec côte de veau 

Riz “a la llauna”                    |€18.75
avec légummes et  truffe  d ’été

Paella mer et montagne    |€16.90

Fideuà de crabe bleu          |€17.90
avec brunoise de crevette rouge

Beignetes de morue            |€11.50
avec citroui l le ,  truffe  et  roquette

Croquettes “del Prado”      |€11.90

Poulet grillé                          |€ 11.25

Toutes les  v iandes gr i l lées seront  
accompagnés de pommes de terre au four et  de légumes

Civet de chevreuil                |€20.50
avec r iz  venere et  parmentier

Saucisse grillé                      |€ 13.95

Entrecotte de veau             |€26.90
Filet de veau                         |€27.90

Épaule de chevreau            |€25.95

Queue de beuf al cabernet|€21,00
avec parmentier  et  r iz

Sauce de fromage “Blau Ceretà” ,  Cafè París  
ou champignons  . . . . .  SUPPLÉMENT     € 4 ,50 

Côtelettes d’agneau Eco   |€18.90

au four


